
 

     

  
     

     

     

     

     

     

     

     

RHEINHOTEL 
„LORELEY“

Büffetvorschläge 2009

Rheinallee 12
53639 Königswinter

Telefon: 02223 - 9250
Telefax: 02223 - 925 100

info@hotelloreley.de
www.hotelloreley.de
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BÜFFET   1

VORSPEISEN

LUFTGETROCKNETER ITALIENISCHER SCHINKEN
 MIT MELONE & GRISSINI

FRANZÖSISCHER „LABEL ROUGE“ LACHS POCHIERT MIT FLUSSKREBSEN
EDLE RÄUCHERFISCHPLATTE MIT SCHILLERLOCKEN, LACHS, FORELLE

SATEESPIEßCHEN VOM HUHN MIT ANANAS
SUSHI VOM FISCH MIT MARINIERTEM INGWER

MINIPASTETCHEN MIT WALDORFSALAT
CARPACCIO VOM RIND MIT BALSAMICO

GROßES SALATBUFFET & BROT- BRÖTCHENAUSWAHL

SUPPE 

LEGIERTE OCHSENSCHWANZSUPPE MIT GEBÄCKSTANGEN

HAUPTGÄNGE

PENGASIUSFILETRÖLLCHEN MIT GEMÜSEN POCHIERT
SCHWEINEFILETMEDALLIONS BARDIERT IN DUNKELBIERSAUCE

MAISPOULARDENWICKEL AUF WILDREIS MIT ROTER PESTO
GEMÜSEAUSWAHL DES MARKTES

BASMATIREIS, KARTOFFELPLÄTZCHEN
BUTTERTAGLIATELLE, SALZKARTOFFELN

 DESSERT

VERSCHIEDENE CREMES & MOUSSE DER SAISON
WEINCREME MIT FRÜCHTEN

CREPES MIT KOMPOTT
QUARKSPEISE MIT MANDARINCHEN

EUR 35,20 pro Person
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BÜFFET  2

VORSPEISEN

PIKANTES MATJES -UND LACHSTATAR AUF RUCOLA-BASILIKUM-SALAT
COCKTAIL VON ROSA SHRIMPS IN PESTO MIT PARMESANSPÄNEN

KROSS GEBACKENE CIABATTASCHEIBEN 
MIT TOMATENSUGO & GUACAMOLE

PFEFFERROASTBEEF AUF MARINIERTEN KNACKIGEN GEMÜSEN
SCHWARZWÄLDER SCHINKEN MIT SÜßER MELONE

BEGLEITENDE BEILAGEN WIE z.B. 
ANTI PASTI, OLIVEN, MARINIERTE SARDELLEN

SATEE-SPIEßCHEN, KROEPOEK
SAUCEN & DIPPS

SUPPE

KRÄUTERCREMESÜPPCHEN MIT BUTTERCROUTONS

HAUPTGÄNGE

SCALLOPINA VON DER PUTERBRUST IN MARSALA
LASAGNE VON LACHS & BLATTSPINAT

ZARTER LAMMKEULENBRATEN IN PFEFFER-THYMIAN
MEDITERRANE GEMÜSE IN OLIVENÖL

TAGLIATELLE
GEBACKENE SCHICHTKARTOFFELN

GROßES  SALATBÜFFET MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS
 BRÖTCHEN & BUTTER

DESSERT

PANNA COTTA-TIMBAL AUF HIMBEERKOMPOTT
CREME VON LIMONE MIT PISTAZIE

MOUSSE AU CHOCOLAT MIT AMARETTINI
FRISCHER OBSTSALAT MIT MANDEL

EUR 32,80 pro Person
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BÜFFET  3

SUPPE SERVIERT
SAUERAMPFERCREMESÜPPCHEN MIT LIMONE

VORSPEISEN

FORELLENFILETS „WACHOLDERGERÄUCHERT“
MIT MEERRETTICH-APFELCREME

HÄHNCHENBRÜSTCHEN LEICHT GERÄUCHERT&
ENTENBRUST GESCHMORT AUF WALDORFSALAT

STRAUCHTOMATEN MIT MOZZARELLA  „CAPRICIOSA“
GALIAMELONE MIT PARMA LANDSCHINKEN

BRASILIANISCHES ROASTBEEF ROSA GEBRATEN
MIT SAUCE REMOULADE

ZUSÄTZLICH SERVIEREN WIR KLEINE WEGBEGLEITER WIE Z.B.
OLIVEN, GEFÜLLTE CHAMPIGNONS, SARDELLENFILETS ,....

DIVERSE SAUCEN & DIPPS

HAUPTGÄNGE

STEAKS VON DER BABYPUTE IN SAUCE MADRAS
TRANCHEN VOM NORWEGER SALM IN BUTTER GEBRÄUNT

SCHWEINELENDCHEN  (TEILWEISE BARDIERT)
IN DUNKELBIERJUS

ZUCCHINI GEMÜSE  IN ZWIEBEL- KNOBLAUCH-OLIVENÖL
ERBSEN,  JUNGE MÖHRCHEN „VICHY“

PFÄLZER BROKKOLI IN MANDELBUTTER
BLUMENKOHLRÖSCHEN IN POLNISCHER GEWÜRZBUTTER

GRILLGEMÜSE MEDITERRAN
KARTOFFELKROKETTEN

GESCHABTE BUTTERSPÄTZLE
KARTOFFELGRATIN „DAUPHINOISE“

BASMATIREIS „ASIA“ MIT SESAMÖL UND GEMÜSE (Z.B. LOTUSWURZEL)

SALATBÜFFET MIT ROHKOSTSALATEN UND DIVERSEN DRESSINGS

DESSERT

FRISCHER SALAT VON APFEL, BIRNE, MELONE, ANANAS UND PAPAYA MOUSSE AU CHOCOLAT VON 
CALLEBOUT KUVERTÜRE

GRÜTZE VON ROTEN BEEREN MIT VANILLESAUCE
EISCREME

KÄSESORTIMENT  + TRAUBEN

EUR 42,20 pro Person
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BÜFFET  4

VORSPEISEN

MEDITERRANE VORSPEISENAUSWAHL
z.B. GEFÜLLTE GEMÜSE MARINIERT , DATTELN IM SPECK,...

SERRANOSCHINKEN MIT KÜRBIS UND MELONE
SARDINEN MARINIERT AUF RUCOLA

ROASTBEEF UND SCHWEINERÜCKEN IM KRÄUTERBETT
GARNEELENSPIEßE MIT KNOBLAUCHCREME

TRUTHAHN UND HÄHNCHENBRUST GERÄUCHERT
SUSHI VEGETARISCH MIT SOJA & WASABI

SUPPE

KÜRBISCREMESÜPPCHEN MIT INGWER

HAUPTGÄNGE

RAGOUT VOM HEIMISCHEN WILD IN JOHANNISBEERE
WELS UND LACHSFILET IN LIMONENBUTTER

KOTELETTE VOM NEUSEELANDLAMM MIT ROSMARIN & THYMIAN
GEMÜSEVARIATION

BASMATIREIS, KARTOFFELGRATIN, GNOCCHIS

SALATBUFFET MIT ROHKOSTSALATEN UND DIVERSEN DRESSINGS

WARME BRÖTCHEN UND BUTTER

DESSERT

EISTORTE „ROMANOW“
MOUSSE VON CALLEBOUT-KUVERTÜRE

ZITRONENSORBET IN VANILLE
PALATSCHINKEN IN DER NUSSKRUSTE

EUR 39,90 pro Person



 

     

  
     

     

     

     

     

     

     

     

 

     

  
     

     

     

     

     

     

     

     

BÜFFET  5

VORSPEISEN

MEDITERRANE VORSPEISEN: MARINIERTES & GEFÜLLTES GEMÜSE
PROSCIUTO & COPPA DI PARMA, MELONENSALAT, AVOCADOS

FRUTTI DI MARE, SCHWARZE NÜSSE, CHIPPOLINI,....
ASIATISCHE VORSPEISEN: SUSHI VON GEMÜSE, MINI-FRÜHLINGSROLLEN, SATTEE VON HUMMER-

KRABBEN
TEMPURA VON GEMÜSE & FLEISCH

SASHIMI VOM LACHS, FRITTIERTE  REISNUDELN
KLEINE FRIKADELLEN NATUR & MIT FETA GEFÜLLT

FLUGENTENBRÜSTCHEN GERÄUCHERT AUF ORANGENCARPACCIO
FRANZÖSICHER SALM AN BRUNNENKRESSESALAT
AUSWAHL VON RAUCHFISCH & KRUSTENGETIER

SUPPEN

OXTAIL CLEAR MIT KÄSESTANGEN
ODER

KRÄUTERCREMESÜPPCHEN MIT CROUTONS

HAUPTGÄNGE

ROASTBEEF AM BÜFFET TRANCHIERT, SAUCE BEARNAISE
GESCHNETZELTES VOM SCHWEINEFILET MIT CHAMPIGNONS IN RAHM

MAISPOULARDENBRÜSTCHEN IN CHARDONNAY
GEMÜSEBEILAGE DES MARKTES

GRATINKARTOFFELN, FEINE BANDNUDELN, THAI-DUFTREIS, 
WARMER KARTOFFELSALAT

BÜFFET VON BLATT- UND FEINKOSTSALATEN

BROT-BRÖTCHEN-AUSWAHL & BUTTER

DESSERTBÜFFET

CREMES VON APRIKOSE, WALDFRUCHT, VANILLE UND HIMBEERE
MOUSSE VON CALLEBOUT-KUVERTÜRE

FRISCHER FRUCHTSALAT
OBSTPYRAMIDE

GEBÄCK
KÄSEAUSWAHL

EUR 56,70 pro Person



 

     

  
     

     

     

     

     

     

     

     

BÜFFET  6

VORSPEISEN

VARIATION VOM MATJES
RÄUCHERFISCHPLATTE AUS FLUSS & MEER MIT DIPPS 

ANTI PASTI RUSTIKAL SERVIERT
MAISPOULARDENBRÜSTCHEN IN SAUCE ESTRAGON

ROASTBEEF ROSA GEBACKEN MIT KRÄUTERN IN GRÜNER SAUCE
KLEINE FISCHTERRINE IM SALATBETT

ENTENBRÜSTCHEN GERÄUCHERT MIT ORANGEN

SUPPE  

 TOMATENCREMESÜPPCHEN MIT CROUTONS
ODER

LAUCHCREMESÜPPCHEN

SALATBÜFFET 

VERSCHIEDENE ROH-UND FEINKOSTSALATE
MIT DIVERSEN DRESSINGS

BROT, BRÖTCHEN & BUTTER

HAUPTGÄNGE  

STEAKS VON DER PUTE MIT SAUCE MADRAS, SÜß-SAURE SAUCE
KNUSPRIGER „PRAGER“ SCHINKEN MIT ANANAS GESPICKT

TRANCHEN VOM LACHS AUF BLATTSPINAT
GEMÜSEAUSWAHL VOM MARKT

BASMATIREIS, BUTTERKARTOFFELN
BAYRISCHER KARTOFFELSALAT

DESSERT  

FRISCHER OBSTSALAT MIT EDELBRAND
ROTE GRÜTZE MIT VANILLESAUCE

AUSWAHL VON EISCREME
TIRAMISU VOM KAKAO

VERSCHIEDENE CREMES DER SAISON
MOUSSE AU CHOCOLAT VON CALLEBOUT KUVERTÜRE

EUR 34,80  pro Person



 

     

  
     

     

     

     

     

     

     

     

L U N C H / DINNER   BÜFFET  

a    EUR  29,50 pro Person

*KALTES VORSPEISENBÜFFET

*TAGESSUPPE

*2  HAUPTGERICHTE -  FLEISCH/ GEFLÜGEL

*1 HAUPTGANG - FISCHGERICHT

*VERSCHIEDENE BEILAGEN

*FRISCHE GEMÜSE DES TAGES

*GROSSES  SALATBÜFFET

* VERSCHIEDENE DRESSINGS

*BROTVARIATIONEN & BUTTER

*DESSERTBÜFFET

Das Speisenangebot für dieses kalt-warme Büffet richtet sich saisonbedingt  
nach den Tagesangeboten des Marktes und kann daher erst ca 1-2 Wochen vorher 

bekannt gegeben werden!



 

     

  
     

     

     

     

     

     

     

     

 

     

  
     

     

     

     

     

     

     

     

Vorschlag 

Lunchbüffet   a EUR 29,50 pro Person

Vorspeisenbüffet:

Italienische Anti Pasti
Räucherfischangebot des Tages

Melone mit luftgetrocknetem Schinken
Kalte Bratenplatten (Roastbeef,..)

Ganzer Pochierter Lachs
Tomate-Mozzarella

Angemachte Feinkostsalate...

Suppe:

Bärlauchcremesüppchen

Hauptgänge:

Hühnergecshmortes „Coque au vin“
in Rotwein mariniertes,zerteiltes Huhn, langsam geschmort

oder
Poulardenbrust gebraten in Rahmsauce

Fischfilet „Pangasius“(oder Tagesangebot) in der Zwiebel-Kräuterkruste
Schweinelachssteak 1/2 mit Gorgonzola und 1/2 mit Hollandaise gratiniert

dazu Kartoffelgratin „Dauphinoise“, Salzkartoffeln,
Basmatireis und Kartoffelkroketten
Bunte Gemüseauswahl vom Markt

Großes Salatbüffet mit verschiedenen Fein-und Rohkostsalaten
und verschiedene Dressings

Brot,-Brötchenauswahl & Butter

Dessertbüffet:

Verschiedene Cremes der Saison
Mousse au chocolat
Frischer Obstsalat

Früchtearrangement
Eiscreme


